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cODIGO | NOME DA DISCIPLINA
11500 h/a cursadas.

EQUIVALENTES

CURSO(S) PARA O(S) QUAL(IS) A DISCIPLINA E OFERECIDA
ENGENHARIA de ALIMENTOS

EMENTA

Relagdes da Ciéncia e Tecnologia com a Sociedade. Desenvolvimento da sociedade
contemporanea. Aspectos econdmicos, éticos, sociais, ambientais e politicos do
desenvolvimento cientifico e tecnoldgico. Desenvolvimento tecnolégico e a
seguranca alimentar. Producao de alimentos. Recursos naturais e as demandas da
sociedade. Alimentos e sustentabilidade.

OBJETIVOS

- compreender as relacdes e as implicagdes dentre ciéncia, tecnologia e
sociedade;

- analisar e valorar as repercussodes sociais, econdmicas, politicas e éticas das
atividades cientificas e tecnoldgicas;

- aplicar os conhecimentos tecnocientificos aos estudos e a valorizagao de
problemas relevantes na vida social;

- utilizar conhecimentos das relacdes entre ciéncia, tecnologia e sociedade para
compreender melhor a realidade;

- apreciar e valorar criticamente as potencialidades e as limitacdes da ciéncia e da
tecnologia para proporcionar maior grau de consciéncia e de bem-estar individual
e coletivo;

- avaliar criticamente as necessidades sociais e 0 desenvolvimento cientifico e
tecnoldgico especialmente como relacdo a seguranca alimentar;
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- assumir uma maior consciéncia dos problemas relacionados a desigualdade
social e a sustentabilidade;

- reconhecer a técnica como producao sociocultural e histérica, possibilitando
alcangar um maior entendimento da importancia das tomadas de decisdo na
engenharia.

CONTEUDO PROGRAMATICO
- Introducdo aos estudos de Ciéncia, Tecnologia e Sociedade.

- Tecnologia e Sociedade.

- Evolugdo do homo faber. Avangos técnicos na Pré-histodria.

- Nascimento do pensamento e do método cientifico.

- Revolugao industrial. Desenvolvimentos cientificos induzidos pela Revolugao
Industrial.

- O problema da alimentacgao. Teorias antropoldgicas sobre a alimentacdo.

- Soberania e segurancga alimentar.

- Agricultura e pecuaria modernas. Alimentos Transgénicos.

- Alimentacgdo, nutricdo e saude: Avaliacdo legal e ética.

- Recursos naturais. Escassez e esgotamento dos recursos naturais.

- Bioenergia. Aspectos éticos da producao de bioenergia. Energias
alternativas.

- Alimentos: Cadeia produtiva. Producdo industrial. Automatizagao da
producdo. Consequéncias socioeconOmicas. Politica cientifica e tecnoldgica.

- Producao de alimentos. Contexto global. Desafios para o Brasil e a América
Latina.

Aula Conteudo

11/03 | Apresentacao do Plano de Ensino

18/03 | Introducdo aos estudos de Ciéncia, Tecnologia e Sociedade.

25/03 | Tecnologia e Sociedade

01/04 | Evolucdo do homo faber. Avancos técnicos na Pré-historia. Nascimento
do pensamento e do método cientifico.

08/04 | Evolucao do homo faber. Avangos técnicos na Pré-histéria. Nascimento
do pensamento e do método cientifico.

15/04 | Revolucdo industrial. Desenvolvimentos cientificos induzidos pela
Revolucdo Industrial.

22/04 | O problema da alimentacao. Teorias antropoldgicas sobre a
alimentacao.

29/04 | O problema da alimentacado. Teorias antropoldgicas sobre a
alimentagao.

06/05 | Soberania e seguranga alimentar.

Agricultura e pecuaria modernas. Alimentos Transgénicos.

13/05 | Soberania e seguranca alimentar.

Agricultura e pecuaria modernas. Alimentos Transgénicos.

20/05 | Alimentacgdo, nutricdo e saude: Avaliacao legal e ética.

Recursos naturais. Escassez e esgotamento dos recursos naturais.
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27/05 | Alimentacado, nutricdo e saude: Avaliacao legal e ética.

Recursos naturais. Escassez e esgotamento dos recursos naturais.
03/06 | Bioenergia. Aspectos éticos da producdo de bioenergia. Energias
alternativas.

10/06 | Bioenergia. Aspectos éticos da producao de bioenergia. Energias
alternativas.

17/06 | Alimentos: Cadeia produtiva. Producao industrial. Automatizacao da
producao. Consequéncias socioecondmicas. Politica cientifica e
tecnoldgica.

24/06 | Alimentos: Cadeia produtiva. Produgao industrial. Automatizacao da
producao. Consequéncias socioeconémicas. Politica cientifica e
tecnoldgica.

01/07 | Producao de alimentos. Contexto global. Desafios para o Brasil e a
América Latina.

08/07 | Seminario.
15/07 | REC

METODOLOGIA DE ENSINO / DESENVOLVIMENTO DO PROGRAMA
Metodologia de ensino

1. O aluno ird acompanhar a apresentacdo dos tdpicos programados em aulas
interativas e dialogadas.

2. O aluno ird realizar as avaliacdes referentes ao conteldo programatico.

3. O aluno podera retirar duvidas em horarios agendados.

Desenvolvimento do Programa
1. Apresentacdo de conteldos referentes ao topico relativo a aula programada.

2. Avaliagdo dos conteudos apresentados.
3. Apresentacao de seminario.

METODOLOGIA DE AVALIACI\O

A metodologia de avaliacdo contempla trabalhos e um semindrio realizado em
grupo. Os trabalhos consistem na avaliagao critica de materiais disponibilizados no
Moodle para discussdao em aula.

A Nota Final (NF) sera calculada considerando os pesos de acordo com a férmula:

NF = NT *0,5 + NS * 0,5
Onde :

NT = Média ponderada dos trabalhos
NS = Nota do seminario
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OBS: Caso NF estiver entre 3,0 e 5,5 o aluno fara a Prova de Recuperacao (REC)
gue constara de todo o conteldo programatico.

A Média Final (MF) para aprovacao deve ser maior que 6,0 e sera calculada de
acordo com a férmula:

MF = (NF + REC)/2;

REC = Prova contemplando todos os Tépicos do Programa da disciplina.

BIBLIOGRAFIA BASICA

- Bazzo, W. A. Ciéncia, Tecnologia e Sociedade e o Contexto da Educacao
Tecnolégica. Florianodpolis : Editora da UFSC, 2014.

- Contreras, J. e Gracia, M. Alimentacao, Sociedade e Cultura. Editora Fiocruz,
2011.

- Johnson, D. G. e Wetmore, J. M. Technology and Society- Building our
Sociotechnical Future. Mit Press, 2008.

- Handelsman, J. (Ed.) Controversies in Science and Technology: From
Sustainability to Surveillance. Oxford University Press, 2014.

MATERIAL COMPLEMENTAR
- Sites disponibilizados no Moodle
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